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Hauptgerichte 
 

Wienerschnitzel a,d,g (vom Kalb) 

in der Pfanne mit Butter gebraten, mit Zitronenscheibchen ausgarniert 

24,00 € 

 

Saltimbocca a,d,g,m 

gebratenes Kalbschnitzel mit Parmaschinken und Salbei, 

in Weißweinsauce, dazu reichen wir Bavettenudeln 

24,00 € 

 

Schweinemedaillons a,d,g,2,3,4 

zarte Schweinemedaillons mit Kräuterkruste in Rahmsauce mit Butterspätzle 

23,00 € 

 

„Kleinkarpatisches“ Rumpsteak g 

mit Schafskäse, Tomaten und getrockneten Pflaumen gratiniert 

29,00 € 

 

Pikantes Rumpsteak mit grünem Pfeffer g,1 

mit feiner Cognac – Rahmsauce überzogen 

29,00 € 

 

Rumpsteak „à la Chef“ 2,3,4 

auf Grill-Kirschtomaten, Speck und grünen Bohnen 

29,00 € 

 

FCK Rumpsteak g 

an Tomaten-Chili-Spiegel 

29,00 € 

 

Rumpsteak mit Garnelenspieß e 

29,00 € 

 

Entrecôte 350gr. g 

mit Zwiebeln und Kartoffelgratin 

37,00 € 
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Hirtenteller g 

gegrillter Schweinerücken, natur mit Peperoni, Tzatziki, 

Schafskäse, Pommes frites und Salat 

-auf einem Teller serviert- 

23,00 € 

 

Lachsfilet unter Meerrettich-Kruste c,d,g 

24,00 € 

 

Salsa verde Spaghetti mit Garnelen d,e 

23,00 € 

 

Frischer Fisch c 

wöchentlich wechselnde Angebote 

 

 

 

 

 

Zu allen Fleisch und Fischgerichten servieren wir bunten Salatteller 

und 1 Beilage nach Wunsch 

 

Pommes | Kartoffelgratin g | Kroketten a,d | Bavettenudeln d 

Gemüse der Saison | Bratkartoffeln 2,3,4 | Ofenkartoffeln 2,3,4 

 

Jede weitere Beilage 6,00 € 

 

 

 

 

 

Selbstgemachte vegetarische Ravioli d,g 

mit Spinat und Ricotta 

20,00 € 

 

Zusätzlich bieten wir saisonabhängig eine vielfältige Auswahl Ravioli-Gerichten 

mit unterschiedlichen saisonalen Füllungen an. Informieren Sie sich gerne bei 

unserem Servicepersonal über die aktuellen saisonalen Spezialitäten. 
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Kinder-Teller* 
*nur für unsere kleinen Gäste 

 

„Wilde – Kerle Schnitzel“ a,d,g 

Hähnchenschnitzel mit Pommes frites, Ketchup und kleinem Salatgarnitur 

10,00 € 

 

„Sponge Bob Nudeln“ d,g 

Spaghetti oder Bavettenudeln mit Rahm – oder Tomatensauce 

8,00 € 

 
 

Dessert 
 

Gemischtes Eis (hausgemacht) (3 Kugeln) a,d,g,1,11 

4,50 € 

 

Gemischtes Eis (hausgemacht) mit Sahne (3 Kugeln) a,d,g,1,11 

5,00 € 

 

Palatschinken mit heißer Schokoladensauce und Vanilleeis a,d,g,1,11 

(bei uns auch in vegan) 

10,00 € 

 

Palatschinken mit heißen Himbeeren und Vanilleeis a,d,g,1,11 

(auch in vegan) 

10,00 € 

 

Mini-Dessert im Glas pro Stück g 

4,00 € 

 

Käseplatte g 

13,00 € 

 

 

 

  


